
CODICE
14640
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Pane per tramezzino brown, congelato.

INGREDIENTI
Farina di GRANO tenero tipo 0, acqua, MIX CEREALI 30% (semi di lino scuro, semi 
di girasole, semi di lino giallo, semi di SESAMO, semi di miglio, semi di papavero), 
fiocchi d’AVENA, glutine di FRUMENTO, grani di SEGALE, farina di mais, farina di 
GRANO duro, lievito naturale di SEGALE disidratato, farina di malto (ORZO), olio di 
girasole, lievito, destrosio, sale, emulsionanti: E471-E472e.
Allergeni: GLUTINE, SESAMO. Può contenere: SOIA, UOVA, LATTE, LUPINI, SENAPE.

CARATTERISTICHE FISICHE
Lunghezza fetta singola: 460±10 mm
Larghezza fetta singola: 100±10 mm
Spessore fetta singola: 10±1 mm

SHELF LIFE
15 mesi dalla data di produzione

MODALITÀ DI CONSERVAZIONE
Da conservare a una temperatura compresa tra -10°C e -20°C. 
Una volta scongelato il prodotto non può essere ricongelato e deve essere 
consumato entro 48 ore dallo scongelamento.

UTILIZZO
Scongelare e farcire a piacere.

A L I M E N T A R E
G E L O
P A N I F I C A T I  S U R G E L A T I

PANE TRAMEZZINO BROWN 
GELO GR.980X4

www.marchispa.itIl presente prodotto è stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di 
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati 
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.


