ALIMENTARE

SECCO

PANE E DERIVATI

VOL AU VENT CON BURRO
GRANDE PZ.60

TAN

CODICE
33852

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Prodotto da forno di pasta sfoglia: vol au vent con diametro 60 mm.

INGREDIENTI

Farina di GRANO tenero “00" acqua, margarina melange (grasso vegetale
raffinato (palma), BURRO concentrato 15%, olio vegetale (colza), sale,
emulsionanti E471, correttore di acidita: E270, antiossidanti: E306-E304,
conservante: E202, colorante: E160a, aromal, sale, zucchero caramellato.
Allergeni: GLUTINE, LATTE.

Pud contenere tracce di UOVA, ARACHIDI, SOIA, FRUTTA A GUSCIO, SENAPE,
SESAMO.

SHELF LIFE
Puo essere conservato fino a 247 giorni dalla data di produzione.

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE
Conservare il prodotto in luogo asciutto, lontano da fonti di calore, umidita e
raggi solari.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per ['utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



