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Crudo venetoI T T I C O 

CODICE
11679

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Gambero rosso III di Sicilia

INGREDIENTI
Gambero rosso (Aristeomorpha foliacea), Solfito (all’origine a norma di
legge).
***PESCE

INFORMAZIONI SUL PRODOTTO
Zona di pesca: Zona FAO N° 37.2.2 ,Mar Mediterraneo.
Metodo di cattura: a strascico con reti da Traino.

SHELF LIFE 
Può essere conservato fino a 18 mesi senza deterioramenti, 
mantenendo inalterata la qualità, nel rispetto delle indicazioni di 
conservazione ( -18°).

UTILIZZO	
Consumo dopo cottura (T° di cottura >75°C al cuore del prodotto).
Non ricongelare dopo lo scongelamento. 
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