ALIMENTARE

SECCO

LINEA ROSSA

PELATI BIO MANFUSO
GR.400X12

N\

810 DA SEMPRE-N

CODICE
01222

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Conserva vegetale ottenuta da frutti sani e maturi dalla pianta Solanum lycopersicum privati
della buccia e del peduncolo raccolti da un unico ceppo ed immersi in succo naturale di
pomodoro parzialmente evaporato e conservatiin scatola. Il prodotto é preparato da pomodoro
fresco, lavato, pomodori maturi senza segni di deterioramento, insetti o corpi estranei Il colore
dei prodotti e’ rosso tipico di pomodori maturi sottoposti a trattamento termico.

| pomodori presenti nel prodotto sono pomodori interi, senza buccia peduncolo e tronco.
Origine della materia prima: Puglia, Italia

INGREDIENTI
Pomodoro pelati 60%, succo di pomodoro 40%

SHELF LIFE
36 mesi

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Aspetto: omgoeneo, caratteristico e rosso uniforme

Odore: tipico fresco

Sapore: naturale e caratteristico del pomodoro fresco
Consistenza: sodi di forma definite e moderatamente soffici

CONSERVAZIONE E UTILIZZO

La confezione chiusa deve essere conservata a temeratura ambiente, in luogo fresco e asciutto
sino a scadenza, una volta aperta conservare in frigorifero e consumare entro tre giorni.
Il prodotto pud essere utilizzato tal quale dopo I'apertura o previa cottura eventualmente
aromatizzato a piacimento.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



