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CODICE
06274
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Ricotta BIO da 1,5 Kg.
È il latte certificato biologico prodotto nelle stalle Frescolat di fiducia protagonista 
di questo freschissimo formaggio. Semplicità, genuinità e benessere si fondono 
assieme in questa ricotta delicata e digeribile.
Origine del latte: Italia

INGREDIENTI
Siero di LATTE biologico, LATTE biologico, sale, correttore di acidità: acido citrico.
***LATTE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: bianco latteo
Sapore e odore: lievemente dolce
Consistenza: pasta grumosa

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE  
Conservare in frigorifero ad una temperatura tra 0°C e + 4°C.

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
Consumare entro 20 giorni dalla data di confezionamento.

RICOTTA BIO
KG.1,5X2
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