ALIMENTARE
SECCO

LINEA ROSSA

CIRIO

Cuoe Jaliano

CIRIO

1856

Alta Cucina

CUOR DI PELATO

Polpa fresca e densa
Ideale per cotture veloci

SOLO POMODORO
ITALIANO

POMODORO POLPA BAG IN BOX
CUOR DI PELATO KG.5X2

CODICE
09125

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Pomodoro in pezzi.

Innovativa polpa gia pronta, ottenuta da pomodoro lungo. Dedicata agli amanti
del pomodoro lungo, Cuor di Pelato vanta una consistenza densa e cremosa che
garantisce una resa impeccabile in tutti gli usi: pronta da versare direttamente
sulla pizza consente una cottura ottimale con tutto il gusto tipico del vero pelato
italiano. L'alta densita di pomodoro e presenza minima di semi garantiscono una resa
eccellente.

INGREDIENTI
Pomodori lunghi pelati, concentrato di pomodori, correttore di acidita: acido citrico.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore, sapore e odore caratteristici del prodotto ottenuto da pomodori al giusto
grado di maturazione. Prodotto privo di alterazioni e marciumi.

SHELF LIFE COMMERCIALE
30 mesi

MODALITA DI CONSERVAZIONE
Conservare in luogo asciutto e pulito, al riparo dalla luce solare e da fonti di calore.
Dopo I'apertura conservare in frigorifero e consumare entro 3-4 giorni.

UTILIZZO
La consistenza densa e cremosa garantisce una resa eccellente, perfetta per pizze
della nostra tradizione e per sughi a breve cottura.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



