ALIMENTARE
GELO

DOLCI SURGELATI

FARCITURA ALBICOCCA
KG.1X6

CODICE
14760

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Confettura dialbicocca, confezionata in sac a poche e surgelata. Grazie ai gustosi
pezzi di frutta, al colore intenso e alla sua consistenza, € ideale per consentire
una rapida e igienica farcitura della croissanteria da bar.

INGREDIENTI

Sciroppo di glucosio-fruttosio, albicocca 40%, zucchero, gelificante: pectine;
correttore di acidita: acido citrico.

SENZA COLORANTI E/O CONSERVANTI.

Pud contenere CEREALI CONTENENTI GLUTINE, UOVA, LATTE, FRUTTA A
GUSCIO (MANDORLE, PISTACCHI).

CONSERVAZIONE

Conservare 12 mesi a una temperatura di -18°C. Una volta scongelato in
frigorifero non pud essere ricongelato, ma deve essere conservato ad una
temperatura compresa tra 0°C e 4°C per 5 giorni in confezione chiusa e per 4/5
giorni in confezione aperta.

UTILIZZO

Il prodotto si scongela in frigorifero in circa 6 ore.

La farcitura, una volta scongelata, & pronta per essere utilizzata.

Con una sac a poche da 1 kg possono essere farciti 40/50 croissant (25 gr circa
di farcitura per croissant).

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



