
CODICE
12081
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Deliziosi e fragranti bocconcini di baccalà ricoperti da una leggera pastella, prefritti e 
surgelati, possono essere gustati nella loro semplice bontà dopo una breve cottura in 
forno.

INGREDIENTI
Filetti di BACCALÀ 70% (Gadus morhua FAO 27 Vb), sale. Pastella 30% (farina di GRANO tipo 
“0” e “00”, acqua, olio di semi di girasole, sale, prezzemolo. Agenti lievitanti: difosfato di 
sodio, carbonato acido di sodio).
***Potrebbe contenere tracce di LATTE, UOVA, CROSTACEI, MOLLUSCHI, SEDANO e SOIA.

CONSERVAZIONE
18 mesi, conservati ad temperatura inferiore a -18°C. Una volta scongelato il prodotto 
non ricongelare e consumare entro 24 ore conservandolo in frigorifero (+4°C).

PREPARAZIONE
Da consumarsi previa cottura. Cuocere il prodotto senza preventivo scongelamento:
- In forno (200°C): cuocere in forno preriscaldato per circa 8/10 minuti
- In friggitrice (180°C): cuocere in olio già caldo per circa 3 minuti
- In padella: cuocere in abbondante olio bollente per circa 4/5 minuti girandolo
regolarmente durante la cottura

UTILIZZO
Inconfondibili nel loro sapore caratteristico ma delicato, sono ottimi se degustati durante 
l’aperitivo, ma possono benissimo accompagnare piatti di pesce o altre pietanze raffinate.
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