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CODICE
12647
STORIA E RICONOSCIBILITA'
Formaggio pecorino romano Dop grattugiato e confezionato in buste. 
Aroma floreale e delicato al palato, piacevolemente salato. 

PAESE DI ORIGINE MATERIE PRIME
Italia - Sardegna. 

STAGIOANATURA: 
360 giorni

INGREDIENTI: 
LATTE ovino interno termizzato, sale, caglio. 

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE: 
90 giorni dalla data di confezionamento. 

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE: 
da 0° a 4° gradi.

UTILIZZO
A piacere per condire. 

UTILIZZO
A piacere per condire. 

PECORINO ROMANO 
GRATTUGGIATO DOP - KG.1X8
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