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PROFESSIONAL

PERONCINO ITALIANO IN POLVE
ground chili pepper

FILIERA ITALIANA / RACCOLTO A MANO

CODICE
14836

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Peperoncino macinato.
Paese di origine: ITALIA.

INGREDIENTI
Peperoncino macinato 100%.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto: polvere

Colore: rosso/arancio

Odore: fruttato, intenso e piccante
Sapore: piccante, pungente e acre

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
36 mesi

MODALITA DI CONSERVAZIONE
Conservare in luogo fresco e asciutto, al riparo da luce diretta.

UTILIZZO
Ideale per marinature di carne, pesce e verdure, primi piatti, ottimo per cucina

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.
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