ALIMENTARE LYONER NON FARCITO SIMONINI

FRESCO
SALUMERIA VARIA KGIZXZ

=~
SALUMI CODICE

SIMONINI 04194

TRENTINO
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Lyoner non farcito, a meta.

INGREDIENTI

Carne suina 80% (ORIGINE: UE), acqua, sale, amido, aromi. Stabilizzante: E451.
Antiossidante: E301. Conservante: E250. Spezie, esaltatore di sapidita: E621,
estratti di spezie, aroma naturale.

Allergeni: SENAPE.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore: rosa omogeneo tipico della carne magra emulsionata con grasso
Consistenza: salda e compatta con assenza di fratture o vacuoli

Odore: gradevole, speziato e saporito

Sapore: dolce e leggermente aromatizzato, da gustare appena affettato con
pane fresco o tartine

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
90 giorni

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE
da0°a+4°C

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



