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A L I M E N T A R E 
F R E S C O 		

CODICE
12965
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Semilavorato a base d'uovo per Pâte à Bombe, base neutra per mousse e 
semifreddi.

ORIGINE MATERIA PRIMA
Uova da allevamenti ITALIANI.

INGREDIENTI
Tuorlo d'uovo pastorizzato da uova di categoria A di galline allevate a terra, 
zuccheri, maltodestrine, aroma vaniglia.
***UOVA

SHELF LIFE
Conservare a temperatura ambiente

MODALITÀ D'USO 
In planetaria, per mousse e semifreddi.
Gli zuccheri utilizzati non cristallizzano e non congelano in abbattimento. I 
dessert abbattuti quando vengono rigenerati sono perfetti grazie alla pate a 
bombe. 
Altissima ottimizzazione dei tempi e delle produzioni: per preparare il tiramisù, 
per esempio, si possono montare tutti gli ingredienti assieme presi dal 
frigorifero.
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