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CODICE
01127
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Forma Piave Vecchio Selezione Oro D.O.P.
Tipologia prodotto: latteria.

ORIGINE DELLA MATERIA PRIMA 
Paese di mungitura: Italia
Paese di condizionamento o di trasformazione: Italia

STAGIONATURA MINIMA
360 giorni 

INGREDIENTI
LATTE, sale, caglio, conservante, lisozima da UOVO. 
***LATTE, UOVO

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: bianco o paglierino
Crosta: giallo paglierino
Pasta: dura, compatta
Sapore, aroma e odore: fragrante, sapido, sobrio e corposo
 
TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
10 +/-2°C

FORMAGGIO DEL PIAVE ORO 
KG.5,5  
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