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A L I M E N T A R E 
F R E S C O   

CODICE
01478 
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Strutto in barattolo da 500 gr.
Prodotto ottenuto dalla fusione a caldo dello strato adiposo (grasso) del suino 
nazionale.

INGREDIENTI
Grasso suino.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto esterno: bianco opalescente
Consistenza pasta: cremosa e compatta
Sapore e odore: strutto

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE
Conservare ad una temperatura massima di +4°C. 

STRUTTO ALIMENTARE 
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