
CODICE
05861
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
More congelate. 
Raccolto a mano nel momento di completa maturazione, il prodotto viene 
subito trasferito al centro di lavorazione per essere pulito, selezionato 
per colore, calibro e qualità per essere quindi sottoposto alla immediata 
surgelazione. In questo modo vengono al meglio preservati il profumo e 
le peculiari caratteristiche organolettiche dei piccoli frutti.

INGREDIENTI
More (Rubus fruticosus).

SHELF LIFE: 
24 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°.

UTILIZZO
Lavare il prodotto ancora surgelato e utilizzare le more per le proprie 
ricette dopo averle portate ad ebollizione per almeno due minuti, 
o in preparazioni che siano sottoposte ad un trattamento termico 
equivalente.

A L I M E N T A R E
G E L O
F R U T T A  S U R G E L A T A

MORE CONGELATE 
KG.1X6

www.marchispa.itIl presente prodotto è stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di 
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati 
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.


