ALIE 2 TR E BRIE SQUADRATO M.G. 60%

CASEARIO MISTO GRI900X6

as) CODICE
Laita oos3s
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Formaggio a pasta molle 60%Mgss, latte vaccino pastorizzato forma
rettangolare 900gr, imb 6 pz.
Prodotto da Laita nello stabilimento di proprieta Laiterie du Val
d'Ancenis Zone Industrielle I'Hermitage - 44150 Ancenis Cedex Francia

o e INGREDIENTI
@DGYSGH ; o 1l e | LATTE vaccino pastorizzato (98,4%), sale (1,6%), fermenti lattici.
BRETON, e — **LATTE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Aspetto: forma rettangolare specifica per affettare, crosta bianca fiorita
(penicillium) edibile, avvolta in carta stampata

Consistenza e gusto: crosta leggera, pasta di color bianco lattica uniforme e
cremosa verso i bordi, gusto consistente di latte

La Brique de Brie

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE
Tra+2°Ce +8°C

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
36 giorni alla consegna

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



