\IGERDURE SURGELATE KGIZISXA

CODICE

{orocer), 12833

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Zucchine a rondelle surgelate, naturalmente ricche di fibre.

INGREDIENTI

aliana 0!
OROGeL \ produzions fatoh INGRED
J QOgni giorno. dallavnvndellanasfrﬂen

e SHELF LIFE
24 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°C.

Food Service

;é[gé ALIMENTARE ZUCCHINE RONDELLE

. VEGETAL!

i UTILIZZO

a ZUCCH“’:-EE PER \L:QSCSEJOCLNAALE Modalita di preparazione:
RONDEL s ERS Forno ventilato: Stendere il prodotto ancora surgelato con un filo di olio
co#gﬁggi‘z”cmmggn TES extravergine di oliva in una teglia e mettere in forno ventilato preriscaldato a

UCCH'N'SC“E'BEN 160 °C. Attendere il ripristino della temperatura e lasciar cuocere per 8 minuti.
Forno a vapore: Stendere il prodotto ancora surgelato in una teglia forata e
mettere in forno a vapore a 98°C. Attendere il ripristino della temperatura e
lasciare cuocere 5 minuti.

Microonde (800W): preparare una porzione di prodotto ancora surgelato pari
a 125g, versare nel contenitore adatto al microonde, chiudere con coperchio e

cuocere 800Watt per 4 minuti.

25009 €
Rlcnclablle o 20 voRZ?oN\
DA125 g

SURGELATI/FROZEN/
SURGELES/TIEFKUHLKOST,

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



