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CODICE
00903
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Brie, formaggio a pasta molle da latte pastorizzato, crosta fiorita 60% MGss, 
in forme a peso fisso da 1kg.
Origine del latte: FRANCIA

INGREDIENTI
LATTE vaccino pastorizzato (98,4%), sale (1,6%), fermenti lattici (<0,1%), caglio 
microbico (<0,1%). 
Allergeni: LATTE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto: tipica forma rotonda (diam cm.18), crosta bianca fiorita, avvolta in 
carta trasparente e corona 8 posizioni, sul fondo etichetta DLUO/lotto
Consistenza e gusto: crosta leggera edibile (penicillium), pasta compatta e 
uniforme, cremosa, gusto pieno di latte

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
Tra +2°C e +8°C

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE 
36 giorni alla consegna

BRIE LAITA
KG.1X2
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