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Crudo venetoI T T I C O 

CODICE
05626

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Porzione formata a bassa pressione di filetti di pesce bianco 100% disossati,
ricoperti con una marinata aromatizzata al limone, prefritto e congelato.
Combina una calibratura precisa, la consistenza del pesce conservato e la
forma di un filetto naturale.
Prodotto da una filiera di pesca responsabile certificata (MSC)
Porz. : 150 gr per pz

INGREDIENTI
Pesce bianco (78%), farina di frumento, acqua, olio di girasole, amido di mais
modificato, sale, glutine di frumento, agente lievitante: E503, lievito, destrosio,
succo di limone, prezzemolo, fecola di patate, farina di mais, addensante:
gomma di xantano, succo concentrato di limone e di arancia, polpa di limone,
Acidificante: acido di limone.
Acidificante: acido citrico, estratto di limone, latte scremato in polvere, aroma,
zucchero.
***FRUTTA A GUSCIO, UOVA, SOIA, CROSTACEI, MOLLUSCHI, SESAMO, SEDANO
E SENAPE.

SHELF LIFE 
Può essere conservato fino a 18 mesi senza deterioramenti, mantenendo
inalterata la qualità, nel rispetto delle indicazioni di conservazione ( -18°).

UTILIZZO	
Senza scongelare, cuocere il FILETE su una teglia con un foglio di carta oleata in
forno a 200°C per 10/15 minuti.
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