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CODICE
04262
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Gorgonzola Gran Riserva Leonardi da 1,5 Kg.
Formaggio a pasta cruda a denominazione d’origine protetta (DOP) con latte 
vaccino intero pastorizzato proveniente da aziende agricole ubicate nelle province 
del territorio del Consorzio di tutela del formaggio gorgonzola. 
Stagionatura di minimo 60 giorni.

INGREDIENTI
Latte vaccino intero pastorizzato (98.26%), fermenti lattici selezionati (1.5%), sale 
marino essiccato (0.21%), caglio di origine animale (0.02%), muffe selezionate 
appartenenti al genere Penicillium (0.01%).
***LATTE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto: crosta rugosa di colore rosa più o meno intenso, non edibile; la pasta è 
di colore bianco paglierino con tipiche venature azzurro-verdastre (erborinature)
Al tatto: la consistenza della pasta è morbida e cremosa
Odore: gradevole e stuzzicante
Gusto: dolce
 
TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
Conservare a temperatura tra +2°C e +4°C

UTILIZZO 
Il formaggio gorgonzola può essere consumato tal quale o come ingrediente per 
la preparazione di piatti.
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