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Food Service

CAVOLO VERZA UCINA
AVOY CABBAGE RLAC! ALE
CHOU DE MILAN PROFESSION

WIRSING

1000g €
8 PORZIONI
DA125g
'SURGELATI/FROZEN/

'SURGELES/TIEFKUHLKOST

CODICE
11269

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Una varieta di Cavolo Verza estremamente dolce, gia tagliato in IQF per
utilizzare solo quanto serve: cosi sara un gioco da ragazzi preparare piatti
saporiti e gustosi tutto I'anno.

INGREDIENTI
Cavolo Verza.

SHELF LIFE
24 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°C.

UTILIZZO

Modalita di preparazione:

Forno a vapore: Stendere il prodotto ancora surgelato in una teglia forata e
mettere in forno a vapore a 98 °C. Attendere il ripristino della temperatura e
lasciare cuocere per circa 7 minuti. Togliere dal forno strizzare leggermente e
usare nel modo desiderato.

Padella: Versare il prodotto ancora surgelato in una padella antiaderente con
un filo di olio, aggiungere % bicchiere di acqua, mettere il coperchio e lasciare
cuocere per 10 minuti rigirando di tanto in tanto.

Pentola: VVersare il prodotto ancora surgelato in poca acqua bollente salata e
cuocere per 6 minuti. Colare il prodotto, strizzarlo leggermente e utilizzare a
piacere.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



