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C A R N E

CODICE
14372
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Taglio del quarto posteriore della scottona posizionato sotto la fesa e 
adiacente alla noce.

Carne bovina fresca sottovuoto

INGREDIENTI
Bovino adulto.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Rosso, tipico, con infiltrazioni di grasso

SHELF LIFE
Può essere conservato fino a 40 giorni dalla data di produzione, mantenendo 
inalterata la qualità, nel rispetto delle indicazioni di conservazione (tra 0°c 
e +4°c). 

UTILIZZO
Da consumarsi previa adeguata e completa cottura a cuore, con le modalità 
desiderate.

SORANA SOTTOFESA VENETA         
KG.6X2
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