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CODICE
04366
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Yogurt intero naturale, in secchiello da 5 Kg.

INGREDIENTI
Yogurt intero (latte intero pastorizzato, fermenti lattici vivi: Streptococcus 
thermophilus e Lactobacillus bulgaricus).
***LATTE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Gradevole e cremoso
 
TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
Conservare a temperatura da +4°C a +8°C

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE 
22 giorni alla data di consegna

YOGURT NATURALE INTERO     
KG.5
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