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C A R N E

CODICE
12744
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Guancioli di suino iberico che corrispondono al muscolo massetere, situato su 
entrambi i lati dell'osso mandibolare.
Origine della materia prima: Spagna

INGREDIENTI
Guancioli di suino iberico congelato.

SHELF LIFE
Può essere conservato fino a 24 mesi senza deterioramenti, mantenendo 
inalterata la qualità, nel rispetto delle indicazioni di conservazione (-18°C).

UTILIZZO
Da consumarsi previa adeguata e completa cottura a cuore, con le modalità 
desiderate.

GUANCIA SUINO IBERICO GELO        
KG 1X8
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