ALIMENTARE RATATOUILLE

PIATTI PRONTI
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RW,_// = Verdure grigliate 44% (zucchine melanzane, peperoni verdi, peperoni rossi,
olio di semi di girasole), salsa di pomodoro in mini porzioni 26% (acqua,
coulis di pomodori, concentrato di pomodoro, olio di semi di girasole, amido
di mais lavorato, sale, zucchero, aroma naturale, cipolla in polvere, aroma
naturale di rosmarino, aroma naturale di pepe, aglio), pomodori 16%, cipolle

fritte 14% (cipolle, olio di semi di girasole).

SHELF LIFE
24 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°C.

UTILIZZO

Modalita di preparazione da fresco congelato:

In padella/sauté (senza grassi): 6/10 min

Forno (caldo secco, recipiente GN aperto) 180°C: 20 min
Consiglio: mescolate regolarmente

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



