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CODICE
04605
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Bocconcini di mozzarella.
Formaggio a pasta filata prodotto con latte vaccino intero pastorizzato.

ORIGINE DELLA MATERIA PRIMA
Paese di mungitura: latte di Paesi UE
Paese di trasformazione: Italia

INGREDIENTI
LATTE vaccino pastorizzato*, sale, caglio, fermenti lattici.
ALLERGENI: Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Odore caratteristico di latte; colore bianco, sapore tipico del latte fresco.

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
Massimo +4°C

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE 
30 giorni dal giorno di produzione.

MOZZARELLA BOCCONCINO 
LATTE UE GR.100X20
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