ALIMENTARE BURRATA 100G VASCHETTA

DOGUSTO KG.1X2

CODICE
Do6Gusto 14272
LMEGLIO PER LA RISTORAZIONE CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Formaggio fresco a pasta filata con crema di LATTE.
Peso netto sgocciolato: 1kg = 10 Pz da 100 gr
Origine del latte: Italia

INGREDIENTI

LATTE pastorizzato, CREMA DI LATTE UHT (30%), sale, correttore acidita: acido lattico,
enzima coagulante.

***Allergeni:LATTE e derivati del LATTE naturalmente presenti (Reg. UE 1169/2011)
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\@;f T Aspetto: Sacchetto di pasta filata fresca dal colore bianco crema. Superficie liscia,
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Umidita: 65 - 70%

Ph: 6,50

~. SHELF LIFE
15gg, in confezione sigillata, integra e conservata nelle corrette condizioni di max +4 °C.

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE
Conservare in confezione integra e sigillata, a temperatura compresa tra 0 e 4°C. Una
volta aperta la confezione conservare in frigo e consumare entro 2 giorni.

UTILIZZO
Si consiglia di consumare il prodotto ad una temperatura compresa tra 15 e +20 °C

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



