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CODICE
14479

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Cimette di rapa IQF surgelate in busta da 1 Kg.
Origine della materia prima: ITALIA.

INGREDIENTI
Cimette di rapa.

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE
Conservare a temperatura inferiore a -18°C, in confezione originale integra,
senza interruzioni della catena del freddo.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore: caratteristico senza colori estranei

Consistenza: tenera non spugnosa o molle

Odore: caratteristico senza odori estranei

Aspetto: gambi ed infiorescenze individuali integre con presenza di foglie
Sapore: caratteristico senza sapori estranei

UTILIZZO

Forno a vapore: disporre il prodotto ancora surgelato in una teglia forata
e cuocere in forno pre-riscaldato a 98 °C per 7 minuti dalla ripresa della
temperatura. Microonde (800W): preparare una porzione di prodotto ancora
surgelato pari a 130g, versare nel contenitore adatto al microonde , chiudere
con coperchio e cuocere 800Watt per 4 minuti. Padella: fare scongelare il
prodotto, tagliare a pezzi e cuocere in una padella antiaderente con un filo di
olio extra vergine di oliva per 10 minuti circa a fuoco medio.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



