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CODICE
14695
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Formaggio da tavola erborinato ottenuto da latte intero di capra. 
Stagionatura: 50 giorni circa
Origine del latte: UE 

INGREDIENTI
LATTE di capra, sale, caglio. Crosta non edibile.
Allergeni: LATTE. 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
La forma è cilindrica con scalzo diritto. La pasta è tipicamente screziata per la 
presenza di venature verde-blu dovute alla crescita di muffe nei fori lasciati 
dagli aghi. Non sono presenti occhiature, la pasta è morbida. Il gusto è sapido, 
dolce e delicato; il sapore pieno e tipico del latte caprino si combina con quello 
delle muffe, originando un profumo delicato e invitante.

SHELF LIFE 
60 giorni dal confezionamento

MODALITÀ DI CONSERVAZIONE 
Conservare ad una temperatura da +2ºC a +6ºC.

MODO D'USO 
Pronto al consumo

ERBORINATO BLU DI CAPRA 
CAROZZI KG.1,5X2
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