
CODICE
11748
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Salsa carbonara.

INGREDIENTI
LATTE intero fresco pastorizzato, pancetta affumicata 13% (carne di suino, 
sale, pepe,
antiossidante: ascorbato di sodio, conservanti: nitrito di sodio), PANNA, 
acqua, tuorlo d'UOVO 6%,Grana Padano DOP (LATTE, sale, caglio, lisozima da 
UOVO), olio extra vergine di oliva, olio di semi di girasole, farina di GRANO 
tenero, margarina vegetale (oli e grassi vegetali non idrogenati (grassi 
(cocco), olio (semi di girasole)), acqua), sale, pepe.
***SOIA.

SHELF LIFE: 
24 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°.

UTILIZZO
Bagno maria: 11 minuti.
3 min. Versare il contenuto della busta ancora surgelato, aggiungere 50 
ml di acqua e lasciare scongelare a fuoco medio secondo il tempo indicato 
mescolando di tanto in tanto.
Padella:3 minuti.
Versare il contenuto della busta ancora surgelato, aggiungere 50 ml di acqua 
e lasciare scongelare a fuoco medio secondo il tempo indicato mescolando
di tanto in tanto
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www.marchispa.itIl presente prodotto è stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di 
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati 
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.


