ALIMENTARE
SECCO

BRODI GRANULARI

1;.0.'.
.z#&ﬁ
MRS
RAI

6‘
&
G

6‘

Unlever

PRO

FESSIONAL

BRODO DELL'ORTY

SEANULAE

ZOMOE AXAMIKON

BRODO GRANULARE D'ORTO
KNORR KG.1,25X6

CODICE
09402

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Preparato per brodo e condimento a base di glutammato.

SENZA GLUTINE. SENZA LATTOSIO. SENZA CONSERVANTI e COLORANTI. NON
CONTIENE OLIO DI PALMA.

INFORMAZIONI AGGIUNTIVE

E un brodo aromatizzato con varie verdure, erbe e spezie. Rappresenta la
combinazione perfetta tra aromi classici e verdure, per dare un tocco vegetale
quando serve. Ha un aspetto semitrasparente con presenza di verdura
all'interno: si adatta a una grande quantita di ricette senza alterarne i sapori ed
esaltando il gusto fresco e naturale delle verdure.

INGREDIENTI

Sale, esaltatori di sapidita (glutammato di monosodico, guanilato bisodico,
inosinato disodico), fecola di patate, aromi, olio di girasole, cipolla in polvere,
carote, porro, succo di carota in polvere, spezie (curcuma, pepe), prezzemolo.

CONSERVAZIONE
Conservare in luogo fresco e asciutto.

UTILIZZO

Preparazione:

1) Portare all'ebollizione 1 L di acqua.

2) Sciogliere nell'acqua 18 g di prodotto.

3) Cuocere a fuoco lento per 2 minuti.

1Kg di Brodo dell'Orto Knorr equivale a 561 di brodo preparato.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



