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CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Julienne di bovino: salume cotto a vapore, sfilato a mano e affumicato
== con truccioli di faggio.

— ﬁ% OTTIMA PER TUTTI
ORIGINAL ITALIAY Asolo TVOSTRI PIATTI
E SPUNTINI PROTEICH

INGREDIENTI

Carne di bovino, sale, zuccheri : Destrosio, aromi e aromi naturali,
Antiossidante: E301, Conservanti: E250.

JULIE NNH ] ++SENZA GLUTINE E SENZA LATTOSIO
'BOVINO Z

BEEF JULIENN

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Aspetto esterno: filamenti di carne

Sapore e odore: tipico di carne con note di affumicatura
Consistenza: morbida e soffice

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
4 mesi dal confezionamento
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S TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE
COTTA AL FORNO - PRONTA DA GUSTARE dao°CaseC
OVEN-COOKED + READY TO ENJOY

CARNE DI ORIGINE UE

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



