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CODICE
05472
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Astice americano intero crudo congelato  privo di glassatura. 

INGREDIENTI
Astice americano (Homarus americanus). 

INFORMAZIONI SUL PRODOTTO
Origine: Canada, pescato in Oceano Atlantico Nord Occidentale. Zona FAO 21. 
Attrezzi da pesca: Nasse e trappole. 
Confezionamento: IQF in rete. 

SHELF LIFE: 
24 mesi dal confezionamento, nel rispetto delle indicazioni di conservazione
( -18°). 

UTILIZZO
Consumare previa cottura. 
Il prodotto una volta scongelato non deve essere ricongelato, ma conservato 
in frigorifero e consumato entro 24 ore. 

CURIOSITA'
L'astice americano è una vera e propria prelibatezza sia dal punto di vista 
del gusto che dell'aspetto: meraviglioso guscio di colore rosso vivo, delicata 
carne bianca e gusto delicato, leggermente dolce e con note di nocciola, 
estremamente piacevole. L'astice americano è caratterizzato da un guscio 
più duro rispetto a quello degli astici europei comportando una carne più 
soda con una consistenza densa, considerata più saporita e più nutriente. 

Astice crudo congelato
GR. 400 - CT. 1 X 5 KG. 
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