ALIMENTARE KRAPFEN BURRO CREMA COTTI

DGOLCISURGELATI GRI75XA8

CODICE
LABORATORIO 1 1 8 3 2

Lngu CARATTERISTICHE PRINCIPALI

PASTICCERIA Krapfen al burro con ripieno di crema. Prodotto di pasta lievitata fritto in olio di girasole
alto oleico.

INGREDIENTI

Pasta: Farina di GRANO tenero 00, acqua, UOVA intere, olio di girasole alto oleico,
margarina vegetale (oli e grassi vegetali (palma, soia, girasole), acqua, emulsionante:
E471, correttore di acidita: E330, aromi, colorante: beta-carotene), lievito, zucchero,
BURRO (3%), sale, emulsionanti: E471, LATTE scremato in polvere, GLUTINE di
FRUMENTO, farina di cereali maltati (FRUMENTO), aroma.

Ripieno: Farcito con crema 22%: acqua, zucchero, amido di mais modificato, LATTE
intero in polvere, LATTE scremato in polvere, preparato per pasticceria (acqua, olio di
cocco, LATTICELLO in polvere, sciroppo di glucosio, amido modificato, emulsionante:
lecitina di girasole, stabilizzanti: E412, E410), addensante: E407, sale, conservante:
E202, aromi, colorante: E160a beta-carotene.

Allergeni: GLUTINE, UOVA e LATTE. Possibili tracce di ARACHIDI, SOIA, FRUTTA A
GUSCIO, SESAMO, ANIDRIDE SOLFOROSA e SENAPE.

CONSERVAZIONE

Conservare finoa 12 mesi a temperatura compresafra-18°Ce -25°C. Non ricongelare
il prodotto una volta scongelato e consumare entro 48 ore mantenendo il prodotto in
luogo fresco ed asciutto.

UTILIZZO
Scongelare i prodotti a una temperatura compresa trai0°Cei+ 4°C. Per una migliore
resa estetica, spolverare il prodotto con zucchero a velo.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



