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CODICE
12035
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Yogurt magro da *latte fieno, vasetto in vetro 150 gr.

INGREDIENTI
Yogurt magro (latte scremato pastorizzato, fermenti lattici vivi: Streptococcus 
thermophilus e Lactobacillus bulgaricus). 
***LATTE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Gradevole e cremoso
 
TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
Conservare a temperatura da +4°C a +8°C

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE 
24 giorni alla data di consegna

YOGURT MAGRO VETRO 
GR.150X10

A L I M E N T A R E
F R E S C O
Y O G U R T

*Il latte fieno è un particolare tipo di latte riconosciuto dal marchio europeo STG (Specialità 
Tradizionale Garantita), proveniente da bovine foraggiate senza mangimi insilati 
(fermentati) e senza OGM, seguendo quindi i ritmi della natura.


