
LE CAMEMBERT LONG LIFE                           
G.125 X24

CODICE
84833
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Naturale per la stabilizzazione dei colori chiari.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Sapore: forte di lamponi maturi, con una nota acida delicata.

INGREDIENTI
Destrosio, acidificante: acido citrico, antiossidante: acido ascorbico.

SHELF LIFE: 
48 mesi, conservato in luogo chiuso e asciutto.

UTILIZZO
Ideale per stabilizzare il colore naturale della frutta bianca, delle verdure di 
colore chiaro e dei funghi champignon.
Dosaggio consigliato: 5 - 10 g/l, sciogliere il preparato Bianco nell'acqua, 
quindi immergervi brevemente la frutta, la verdura e i funghi.

A L I M E N T A R E
S E C C O
S P E C I A L I T A '

BIANCO - STABILIZZANTE 
GR.400X3
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