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CODICE
11482
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Formaggio cheddar.
Tipologia prodotto: formaggio di latte vaccino, a pasta semidura.

ORIGINE DELLA MATERIA PRIMA 
Paese di mungitura: UE
Paese di condizionamento o di trasformazione: UE

INGREDIENTI
LATTE, sale, fermenti lattici, caglio microbico, colorante, E160b.
***LATTE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: arancione
Crosta: asciutta, compatta
Pasta: compatta, dura
Sapore, aroma e odore: tipico, leggermente acidulo
 
TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
5 +/-3°C

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE 
180 giorni

FORMAGGIO CHEDDAR                 
KG.3,3
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