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CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Preparato in polvere per budino al gusto di cioccolato. SENZA GLUTINE.

INGREDIENTI
Destrosio, zucchero, cacao (15%), amido modificato di mais, agenti gelificanti

(carragenina), sale.
Puo contenere LATTE, UOVO, SOIA e FRUTTA A GUSCIO.

CONSERVAZIONE
Conservare in luogo fresco e asciutto.
Una volta preparato, conservare in frigorifero e consumare entro 48 ore.

UTILIZZO

Preparazione:
1) Versare 5 litri di latte in un recipiente e portare ad ebollizione
2) Togliere dal fuoco e aggiungere il contenuto della busta. Miscelare con una

frusta fino a completo dissolvimento.
3) Dosare negli stampini individuali e lasciare raffreddare in frigorifero per 2 ore

prima di servire.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per ['utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



