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CODICE
12793
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Forma intera di 2.2 Kg.
Formaggio a pasta molle e a crosta lavata.

ORIGINE DI PRODUZIONE E LAVORAZIONE 
Italia

STAGIONATURA MINIMA
35 giorni 

INGREDIENTI
LATTE, sale, caglio. 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: bianco leggermente paglierino
Crosta: lavata, sottile, morbida
Pasta: bianco, compatta, uniforme
Sapore: dolce e delicato
Sapore, aroma e odore: lattico, leggermente acidulo
 
TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
5 +/-3°C

Taleggio Dop Verde 
Pascolo KG. 2.2X2
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