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CODICE
13433
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Formaggio caprino in rotolini: un formaggio dalla consistenza tenera e dal gusto 
fresco, deciso e saziante.
Origine del latte: Italia

INGREDIENTI
LATTE vaccino, sale, caglio, fermenti lattici vivi, conservante: sorbato di potassio.
Allergeni: LATTE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Forma: cilindrica
Pasta: bianca, soffice e cremosa
Sapore: fresco
Odore: acidulo aromatico
Consistenza: friabile

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
Conservare a temperatura massima di +4°C.

UTILIZZO
Il Caprino è un formaggio molto versatile: può essere consumato da solo oppure 
condito con olio, sale e pomodori freschi. I più golosi possono provarlo con il miele 
oppure inventare nuove ricette per primi piatti sfiziosi. Raggiunge il suo apice se 
abbinato alle insalate.

FORMAGGIO CAPRINO 
ROTOLINO KG.0,56X4
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